GERC pizmay UL

Equipements eKa

FOUR A PATISSERIE ELECTRIQUE 4 PLATEAUX 600X400

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

- CAPACITE : 4 plateaux 60x40 (plaques non fournies)

- DISTANCE ENTRE GUIDES : 73 (mm)

- DIM FOUR (LxPxH) : 784 x 754 x 634 (mm)
- POIDS : 50,4 kg

- PUISSANCE ELECTRIQUE : 5,2 (kW)

- VOLTAGE : AC 380/400 3N (V)

REF = EKF 464 - TEMPERATURE : 100 + 260 (°C)

Four a convection professionnel haut de gamme, fabriqué en Italie. Four électrique a convection
professionnel avec thermostat électromécanique. Un appareil pratique, idéal pour les patisseries
établissements de restauration de taille moyenne et la préparation de snacks. Equipé d'un thermostat
électromécanique réglable de +100 °C a +260 °C.

Adresse : Rue 8612 - - Zone Industrielle La Charguia - 2035 Tunis Carthage -
Tél. : +216 98 255 - 92 300 700




