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> Are you Ready?

Produis ta glace artisanale

avec .

CINQ programmes automatiques :

2 permettant de

produire de délicieuses glaces au lait et de frais sor-
bets aux fruits ; 1 congu pour la production de parfaits
« slush » aux fruits ; 2 permettant la production de 'unique
glace CRYSTAL au lait et aux fruits.

TROIS programmes automatiques : 1 pour pasteuriser
le mélange et le transformer en glace, 1 pour pasteuriser,
maturer et transformer ensuite le mélange en glace, 1 pour
réchauffer et refroidir le mélange et le transformer en glace.

Post-Refroidissement
Le post refroidissement sert a
relancer le froid pendant I’ex-
traction et a maintenir ainsi la
qualité de la consistance de
la glace qui sort en dernier.

Agitateur POM

Lagitateur est sans arbre cen-
tral avec des pales démon-
tables en POM, imperméables
au froid pour permettre I'ex-
traction intégrale de la glace.

Légende : Ve Optionnel SEULEMENT a I'achat e Optionnel disponible aussi apres I'achat

Hard-O-Tronic®

Un systéme exclusif pour une
glace parfaite. Sur le display
LCD apparaissent la valeur de
la consistance programmeée
et celle de la glace en produc-
tion. Il est possible de la mo-
difier a tout moment a I'aide
des fleches pour obtenir sa
propre glace idéale.




> ERGONOMIE

Toutes les commandes restent accessibles quand
le Couvercle de la trémie est ouvert afin de permettre a I'opé-
rateur de lancer les programmes, méme pendant I'insertion des

ingrédients.

Tiroir égouttoir pla-
cé al’avant pour un net-
toyage aisé méme en
cas d’installation dans
des espaces réduits.

Tous les conte-
nus mis a jour
comme le manuel
d’utilisation, les
kits Carpi Care et
Carpi Clean, sont
téléchargeables
en utilisant le QR
Code présent a
'avant de la ma-
chine.
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Le tapis de la console est
congu pour fixer les bacs pendant
I’extraction de la glace.

easy way : prépare et pasteurise
le mélange avec ta turbine.

Légende : Ve Optionnel SEULEMENT a I'achat v Optionnel disponible aussi apres I'achat



La technologie Ready permet la

réalisation de tout le procédé pro-

> ECONOM | ES ductif de la glace avec une seule

machine.

> SECURITE

EOREmA Avec TEOREMA une produc- Des angles arrondis pour éviter a
tion continue est garantie grace I'opérateur les risques de bles-
a l'assistance facilitée par des sures.
contrOles et diagnostics via in-
ternet consultables sur PC, ta-
blettes et smartphones.
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Teorema Ready Hard-O-Tronic

En cas de coupure électrique pendant la production de la glace ou d’arrét accidentel,

lors du redémarrage, une procédure automatique « defrost » débute afin de permettre une reprise rapide de
la production.

Légende : Ve Optionnel SEULEMENT a I'achat v Optionnel disponible aussi apres I'achat



> HYGIENE

Le programme de maintien au froid permet une hygiéne totale et d’évi- Agitateur avec pales dé-
ter un nettoyage immédiat de la machine méme en cas d’arrét prolongé de montables pour un nettoyage
la production. complet.

Avec le lavage a chaud du
cylindre et de la glissiére d’extrac-
tion démontable, le nettoyage est
facilité.

Traitement Scotch-Brite
des téles pour un nettoyage ra-
pide.

La glissiére d’extraction ‘_
se démonte pour faciliter I'éli- g N
mination de tout résidu de glace. NG

—

Carpi Care kit Carpi Clean kit

demande-les a ton concessionnaire pour une hygiene parfaite de
ta machine.

Portillon avec trémie
en plastique amovible
pour une facilité de nettoyage
accrue. Le nouveau design
de la bouche d’entrée facilite
l'intégration des ingrédients,
ansi que la nouvelle forme de
la bouche d’entrée accélere
I'extraction de la glace.
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Légende : Ve Optionnel SEULEMENT a I'achat v Optionnel disponible aussi apres I'achat
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Caractéristiques de production

Production Glace Crystal Cremolata
/\\ horaire

Quantité par cycle Quantité par cycle Quantité par cycle
Min. Max. Min. Max. Min. Max. Min. Max.
kg kg kg kg kg kg kg kg
Ready
8/12 8 12 1,5 2,5 1,5 2,5 1,5 2,5

La quantité par cycle et la production horaire varient selon les mélanges utilisés ; les valeurs “max” se réferent a la glace classique servie a I'italienne avec la spatule.
Les performances se référent a une température ambiante de 25 °C.

Caractéristiques techniques

Alimentation Puissance Fusible Type de Dimensions Poids
/\ électrique nominale refroidissement a la base net
Volt Hz Ph kW A LxPxH kg
cm
g/‘jazdy 230 50 1 2,2 12 Air 36 x 55 x 74 110

Les Ready sont produites par Carpigiani avec un Systeme Qualité Certifié UNI EN ISO 9001.

Les caractéristiques indiquées n’ont qu’une valeur indicative ; Carpigiani se réserve le droit d’effectuer, sans préavis, toutes les modifications jugées nécessaires.
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